
EV卸
売
詰
所

パレット洗浄機

プラットホーム

エントランス

トイレ

トイレ

冷 蔵
保管庫

廃棄物置場

イマイユ市場では

やっているよ！

２種類のセリを

黒
板
セ
リ

上
げ
セ
リ

ケ
ン
カ
じ
ゃ
な
い
よ
！

強
気
で
オ
ー
ク
シ
ョ
ン

長
年
の
カ
ン
と
経
験
で

ケ
ン
カ
じ
ゃ
な
い
よ
！

あ
こ

く

ば

ん

強
気
で
オ
ー
ク
シ
ョ
ン

長
年
の
カ
ン
と
経
験
で

一
発
勝
負
で
決
ま
り
！

一
発
勝
負
で
決
ま
り
！

Whatis“IMAIYU ICHIBA”like?

い ち ば

安全・安心　のために

なに

卸
売
市
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っ
て
知
っ
て
る
？

イマイユ市場は高度衛生管理型荷捌施設の卸売市場として、徹底した

衛生管理が行われています。どんなことをしているか見てみましょう！

卸売市場として、とっても大事なのは清掃です。毎回

欠かさずに、いろんな部分を細く清掃します。どんな

清掃をしているのか見てみましょう！

施設内部を見てみよう！施設内部を見てみよう！

搬出口 とっても

広い場所
だよ！

ポリッシャーがけ

しっかり乾かす

はんしゅつぐち

の

お魚を運び出す場所です。

セリ終了までは閉鎖され

ています。トラック荷台と

建物の床は、同じ高さで

積み込みがしやすいです。

入場前は外の汚れを持ち込まないように、

手洗いをして、長靴を消毒液につけます。

入場前は外の汚れを持ち込まないように、

手洗いをして、長靴を消毒液につけます。

搬入口も搬出口も、使うとき以外はしっ

かりとシャッターが閉まっています。

搬入口も搬出口も、使うとき以外はしっ

かりとシャッターが閉まっています。

お魚を洗う用、水槽用、掃除・手洗い用の

３種類のキレイな水を使いわけています。

お魚を洗う用、水槽用、掃除・手洗い用の

３種類のキレイな水を使いわけています。

水産物は床に直接おいたり、地面を引き

ずって運ぶのが禁止されています。

水産物は床に直接おいたり、地面を引き

ずって運ぶのが禁止されています。

太物は黒板セリが行われていま

す。手に持った小さな黒板は、み

んな手作りで、会社名が書かれた

横に「この値段で買いたい」と

希望価格を書いて出します。

瀬物は上げセリが行われています。

それぞれが買いたい価格をセリ人

に聞こえるように口頭で伝え、他

の人より高い価格を何度も言って

値段を上げていきます。

冷蔵室

離島などから日中に運び

込まれたものなど、セリ

前のお魚を新鮮に保管す

る大型の冷蔵室です。

イマイユ市場は「高度衛生管理型荷捌施設」と呼ばれ

る、閉鎖型の施設になっています。衛生管理をしっ

かりするために、人や物の出入り口を分けたり、お

魚を運ぶ搬入・搬出口に鳥や小動物などの侵入を

防ぐネットが設置されています。
フォークリフト

場内で使われるフォーク

リフトは排気ガスの出な

い、充電式の電動フォーク

リフトが使われています。

お魚の横を走っていても

安心ですね！

太物セリ
マグロ(クロマグロ、メバチ、
キハダ、ビンナガ)やカジ
キ、シイラなど単体で数キ

ロ以上の大きな魚が並ぶ

ゾーン。

搬入口・水揚げ

漁業者（漁師）が持ってきた

水産物を水揚げし、キレイ

に洗います。大きな魚は

荷受け台を滑らせて地面

につけずに中に入れます。
▶瞬時に書いて消すを繰り

  返すタイミングが大事

瀬物セリ

あかまち（ハマダイ）などの

マチ類、あかじん（スジア

ラ）などのハタ類、ブダイ

類などの魚、甲殻類、貝類、

タコやイカが並ぶゾーン。

はんにゅうぐち みずあせもの ふともの

手洗い・長靴消毒 完全閉鎖型

３種類の水を利用 直置き・直引き禁止

セリ後は必ず床を磨いて、余

分な水を取り除き乾燥させて

菌などの繁殖を防ぎます。

▶長年やっている

  からこその一瞬の判断

▶欲しい人が多いお魚は

  セリが白熱します！

▶反射神経が必要とされる

  迫力満点の様子に注目
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パレットや

魚ケースの洗浄

お魚を入れるケースは毎回、

時間をかけてしっかりひとつ

ずつ手洗いをしています。

床や排水溝の清掃

生ゴミは残さず

床は水で流して、排水口に

お魚の内蔵などの生ゴミも

残らないように清掃します。

おろしうりしじょう

おろしうりしじょう

か ぶぶん せいそう

せいそう み

こまか

だいじ せいそう まいかい

ご

さかな い まいかい

じかん

てあら

ぶん

きん はんしょく ふせ

みず と のぞ かんそう

かなら ゆか みが よ

かわか

いちば

なか

しせつないぶ

れいぞうしつ

み

てってい

えいせいかんり おこな み

ながぐつしょうどく

しゅるい みず りよう じかお じかび きんし

にゅうじょうまえにゅうじょうまえ

さかなさかな あらあら

りとう にっちゅう はこ

こ

まえ さかな しんせん ほかん

おおがた れいぞうしつ

でんどうじゅうでんしき

つか

さかな よこ はし

あんしん

さかな

しゅうりょう へいさ

にだい

たてもの ゆか おな たか

つ こ

はこ だ ばしょ
ひろ ばしょ

せもの あ おこな

か

き

たかひと かかく なんど い

ねだん あ

はんしゃしんけい ながねん

しゅんじ か け く

かえ だいじ

いっしゅん はんだんはくりょくまんてん ようす

ほ ひと おお さかな

ふともの

て

てづく かいしゃめい か

よこ かねだん

きぼうかかく

も

か

しゅるい

いちば

だ

こくばんちい

こくばん おこな

はくねつ

ちゅうもく

ひつよう

ほかつたこうとう

かかく にん

も

たんたい

いじょう おお ならさかな

すう

るい

るい かいるい

なら

さかな こうかくるい

るい

みずあすいさんぶつ

あら おお さかな

に う だい すべ じめん

なか い

ぎょぎょうしゃ 　りょうし

じょうない つか

はいき で

すいさんぶつすいさんぶつ

しゅるいしゅるい みずみず つかつか

ようよう すいそうようすいそうよう そうじそうじ ゆかゆか ちょくせつちょくせつ じめんじめん ひひひ

はこはこ きんしきんし

てあらてあら ようよう

はんにゅうぐちはんにゅうぐち はんしゅつぐちはんしゅつぐち つかつか いがいいがい

ししてあらてあら しょうどくえきしょうどくえきながぐつながぐつ

そとそと よごよご もも ここ

てあら かんぜんへいさがた

こうどえいせいかんりがたにさばきしせついちば

い

ち

ば

せ

い

そ

う

つ
よ
き

い
っ
ぱ
つ
し
ょ
う
ぶ

き

な
が
ね
ん

け
い
け
ん

さかな せんじょう

ゆか みず

ないぞう なま

のこ

なが はいすいこう

さかな

せいそう

ゆか せいそう

なま のこ

はいすいこう

いちば

へいさがた しせつ

ひと

はこ はんにゅう

ふせ せっち

はんしゅつぐち とり しょうどうぶつ しんにゅう

もの でい ぐち

さかな

わ

えいせいかんり

こうどえいせいかんりがたにさばきしせつ よ

あ ん ぜ ん
あ ん し ん



09
13

23

1722

02

05 09

マ
グ
ロ
は
種
類

別・
大きい順番に並

べ
ら
れ
る
よ
！

13

い
よ
い
よ
セ
リ
開
始
！

お
魚
の量
によっては30分

～
1
時
間
程
か
か
る
よ
！

23

次
の
セ
リ
に

向
けて
、日中
は離島からもお

魚
が
届
くよ
！

17シャッタ
ー
が
開
い
て
搬
出
開

始！
お魚
を運ぶとき地面を引

き
ず
って
運
ぶ
の
は
禁
止
！22

掃
除
の
最
後

は
、ポ
リッシャーで床

を
磨
く
よ
！

GOALGOAL

START
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甲
殻
類
や
貝
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は
水槽
の中に入れて
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に
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を
使
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け
台
に
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ぶ
よ
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魚
の
内
蔵
を

取
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き、水で洗ったら
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よ
！

沖縄のお魚を

好きになってくれたかな？

これからも もっともっと

イマイユ市場の1日を
すごろくで学ぼう！

Let’s
GO!

新鮮なお魚を

糸満の「お魚センター」

那覇の「泊いゆまち」で

お買物しよう！

24
自分で釣った

お魚もセリに

出せるのもあるよ！

19
清掃は

手分けして

時間をかけます！

11
カジキや

シイラも太物だよ07
瀬物はケースに

入れて並べるよ

21

25

排水口に

残ったゴミも

しっかり除去

18
お魚を

運ぶのは

電動フォークリフト

12
買受人が

下見を始めるよ！

10
運ぶときは

パレットに乗せて

08
計量結果を

タブレットに入力

06
瀬物はもう

並んでいる時間

14
セリに出る

お魚の量は

天候によりけり！

16
台車は

ステンレスや

プラスチック製！

04
水揚げは

30分～数時間
かかることもある！

03
お魚がどんどん

船から出てくるよ

船が港に

横付けされるよ

食べて応援！沖縄のお魚！
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たまん
【ハマフエフキ】

あかまち
    【ハマダイ】

えーぐぁー
    【アイゴ】

あしちん
    【リュウキュウドロクイ】

きはだまぐろ
 【キハダ】

くろかわかじき
 【クロカジキ】

まんびかー
 【シイラ】

がーら  
【ロウニンアジ】

いせえび：あおえび
【シマイセエビ】 とんぼまぐろ：びんちょうまぐろ

【ビンナガ】                 
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        【ヤイトハタ】

あばさー
【ハリセンボン】

いらぶちゃー
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めばちまぐろ
【メバチ】

ぐるくん
【タカサゴ】

まくぶ
【シロクラベラ】

びたろー 
【ハナフエダイ】

せーいか
【ソデイカ】

あかじん 
 みーばい
【スジアラ】
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