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技術支援事例 No.67 / 製造技術

沖縄初ヤマブドウワイン

支援の背景

支援内容
３年間にわたり試験醸造を行い、分析技術や発酵技術を学んでい

ただきました。
沖縄産ヤマブドウに最適な、酵母の種類等を選定しました。

醸造委託先などについて、支援しました。

支援の成果
①沖縄初のヤマブドウワイン「涙」が誕生しました。
②現在、収穫量が少ないためレストランでの限定提供ですが、将
来的には一般販売をめざして、栽培規模を拡大中です。

ラウーは、地中海風料理をゆったりと堪能できる宿泊施設付きの
レストランです。オーナーシェフの中田氏は、沖縄産のヤマブドウで
ワインを作りたいと長年考えてきました。
香川大学の望岡教授のサポートを受け、ヤマブドウの栽培試験を

行ってきたところ、醸造に足る量のブドウが収穫できるようになり、
当センターに醸造試験の協力依頼がありました。

ヤマブドウ

沖縄発ワイン
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