
私のおすすめ！

恩納村ふるさと納税
事務局（商工会内）
徳永 貴子さん

自然豊かなリゾート地、恩納
村から新作の特産品を紹介
します。きっと好きになる、選り
すぐりの品をご賞味ください。

県
内
屈
指
の
リ
ゾ
ー
ト
地
と
し
て
知
ら

れ
る
恩
納
村
。
海
岸
沿
い
に
は
ホ
テ
ル
が
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ち
並
び
、
国
内
外
か
ら
多
く
の
観
光
客

が
訪
れ
ま
す
。
そ
ん
な
観
光
客
に
人
気
な

の
が
、
地
元
で
作
ら
れ
た
特
産
品
。
味
は

も
ち
ろ
ん
、
パ
ッ
ケ
ー
ジ
も
お
し
ゃ
れ
な
の

で
、
お
土
産
に
ぴ
っ
た
り
で
す
。

と
り
わ
け
、
し
い
た
け
の
ス
パ
イ
ス
と

ワ
イ
ン
が
特
徴
的
。
地
元
で
栽
培
さ
れ
た

通
常
の
５
〜
10
倍
も
の
大
き
さ
の
ジ
ャ
ン

ボ
し
い
た
け
を
主
原
料
に
、
約
30
種
類
の

素
材
を
絶
妙
に
組
み
合
わ
せ
た
万
能
調
味

料
は
、
肉
や
魚
、
ス
ー
プ
と
も
好
相
性
。

ま
た
、
ワ
イ
ン
は
琉
球
列
島
に
自
生
す
る

ぶ
ど
う
、
リ
ュ
ウ
キ
ュ
ウ
ガ
ネ
ブ
に
興
味
を

持
っ
た
レ
ス
ト
ラ
ン
シ
ェ
フ
が
、
自
ら
育
て

た
ぶ
ど
う
を
使
っ
て
作
ら
れ
て
い
ま
す
。

他
に
も
自
家
製
の
バ
ジ
ル
を
使
っ
た

ソ
ー
ス
や
新
鮮
な
ト
マ
ト
と
ス
パ
イ
ス
で

タ
イ
風
に
ア
レ
ン
ジ
し
た
ス
ー
プ
カ
レ
ー

な
ど
、
質
の
良
い
地
元
食
材
が
作
り
手
の

熱
意
や
ア
イ
デ
ア
で
お
い
し
い
特
産
品
に

仕
上
が
っ
て
い
ま
す
。
お
取
り
寄
せ
も
可

能
で
す
の
で
、ぜ
ひ
一
度
味
わ
っ
て
み
て
は
。

観
光
客
も
魅
了
す
る

お
い
し
さ
が
詰
ま
っ
た
特
産
品

地元農家が育てた甘みと酸味のバランス
の良いトマトを使った、タイ風スープカレー。

トマトスープカレー
県産シークヮーサーの果皮を使った
マーマレードは、甘酸っぱさの中に
ほんのり苦みがあって美味。

GREEN MARMALADE

無農薬のコーヒー果肉や皮で作ったチェ
リーティーとその種（豆）を使ったコーヒー。

恩納村産コーヒー
コーヒーチェリーティー

南国の陽光を浴
びたぶどうが持
つ、強めの果実
感と酸味を味わ
えるワイン。

涙～なだ～
自家製バジルを手
摘みして作った
ソースは、パスタ
やお魚など洋食に
も、和食にも合う。

バジルソース
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が
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っ
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い
！

恩
納
村
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納
村

d

el
ic
io

us!

県内の特産品コ
ンテストで優秀
賞を取った商品。
肉・魚・サラダ
どんなものとも相
性抜群。

SHIITAKE
SPICE 凛

盛り付けイメージです。

県 の 動 き

　  世界中にウチナーンチュはどれくらいいるの？
平成28年度の県の調
べによれば、海外には
約42万人のウチナーン
チュ（沖縄県出身者や、
その子孫にあたる人た
ち（県系人））がいると言
われています。沖縄か
ら海外への移民の歴史

は長く、1899年に26人がハワイへ移民した後、1970年頃ま
でに北米、中南米、東南アジア等、多くの国へ渡りました。
当時の沖縄は経済的に厳しい状況であったため、出稼ぎを目
的とした移民が多かったのです。そうして海外に移住したウチ
ナーンチュは、各地で県人会を設立することで絆を深め、ア
イデンティティを継承する大事な役割を果たしてきました。
海外に移住したウチナーンチュは、多額の仕送りを行って、
沖縄の経済を救ってくれました。また、戦後の沖縄には食料品、
日用品、医薬品など海外からたくさんの救援物資が届きまし
た。最近では世界各地でウチナーンチュによる首里城復興の
募金活動が行われています。

　  「世界のウチナーンチュの日」って何？
県では、県民や県系人も含めた沖縄に関わる全ての人々の
繋がりである「ウチナーネットワーク」の継承と発展に向けて、
第6回世界のウチナーンチュ大会の閉会式が行われた10月30
日を「世界のウチナーンチュの日」として制定しました。世界の
ウチナーンチュ大会では、概ね５年に１度、世界中のウチナー
ンチュが集まります。また、県はウチナーネットワークを次世
代につなぐプラットフォーム「ウチナーネットワークコンシェル
ジュ」を設立し、情報発信や、イベントを開催しています。

世界のウチナーンチュの日は、二
人の県系人留学生が中心となって
提唱され、沖縄に関わる全ての人
がウチナーンチュであることを誇り、
沖縄に思いをはせる日であってほし
いという願いが込められています。

問い合わせ 交流推進課　電話：098-866-2479　FAX：098-866-2960

１０月３０日は
「世界のウチナーンチュの日」！

　  世界のウチナーンチュに関する情報発信
県では世界のウチナーンチュに関する情報を公式HPや

SNSで発信しています。世界のウチナーンチュについてもっと
知りたい！という方は「世界のウチナーネットワーク」で検索し
て頂き、HPやFacebook、Instagramをご覧ください。

 

また、令和３年10月30日（土）に「世界のウチナーンチュの
日　トークイベント」を開催します。２部構成となっており、
第１部では県出身タレントのりゅうちぇるさんと県系人の
ミュージシャンであるアルベルト城間さんが出演します。参加
方法や日時などの詳細は公式HPやSNSをご覧ください。

JICA沖縄センター内に設立したウチナーネットワークコンシェルジュ

世界のウチナーネットワーク
Instagram

◀HP

◀Facebook

◀Instagram

世界のウチナーンチュの日提唱者

ボリビア沖縄開拓地の様子

 世界のウチナーンチュの日ロゴ
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