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報道資料（プレスリリース）             2020 年 12 月 15 日 

会社名：株式会社ローカルランドスケープ   ブランド名 OKINAWA CACAO 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

          

■商品名：大宜味・喜如嘉産落花生のチョコレート         ■画像の説明：OKINAWA CACAO ブランドロゴ 

 

沖縄県大宜味村・国頭村で地域素材を活用したチョコレート製造・販売、カカオ栽培などを

行っている株式会社ローカルランドスケープ（代表取締役：川合 径）と申します。当社はカ

カオと地域資源を組み合わせ地域に根ざしたものづくり・チョコレート作りを行い、仕事と

雇用を生み出し、持続可能な地域づくりを目指した事業を行なっています。 

この度、県内外の小売店、ホテルなどをお客様として想定し、『沖縄の素材を活用した商品企

画・製造受託』をスタート致しました。 

 

このサービスの特徴は、以下の通りです。 

・カカオと組み合わせる素材は、できる限り沖縄の生産者と生産地を指定した原材料を使い、

トレーサビリティのとれたフェアトレードの商品づくりであること 

・一つ一つ手仕事ながら、数百〜千個単位の中規模生産まで対応すること 

・お客様と共同で開発するプロセスを通し、ブランド価値向上に寄与すること 

キャッチコピー：沖縄・やんばる素材を使ったチョコレートの製造受託・OEM 製造を受注開始 

  

説明文：地域特産品を活用したチョコレート製造のノウハウを活用し、特定顧客向けの製造受託・

OEM 製造をスタート致します。当店のみならず、顧客として見込む県内外の小売業、ホテルなど観光

業は、本当に価値あるもの、持続可能なものを提供する本物の事業者しか生き残れず、これからは

一層顧客から、存在価値を問われていきます。製造受託先企業と、顧客ニーズと地域特産品の生

産状況を把握し、共同で商品開発を行うことで、事業者の価値向上に寄与することを目指します。  

画像① 画像② 
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2016 年 3 月に創業後、カカオ栽培と地域素材を活用した商品開発をしてきました。2018

年夏に、国頭村浜 521-1 に自社工房「OKINAWA CACAO FACTORY & STAND」を立

ち上げ、海外から仕入れたカカオと地域素材を組み合わせたチョコレート製造を行ってきま

した。自社での販売のみならず、県内外のホテル、セレクトショップなどとお取引をしてい

ます。 

お取引先様からの商品開発・製造の要望もあり、この度製造受託をスタートすることにいた

しました。 

なおやんばるで栽培を進めるカカオについては、2021 年より収穫を開始する見込みです。 

 

つきましては、ぜひ、貴番組・貴紙にて取材の程、宜しくお願いします。 

 

１.【顧客ターゲット】  

「県内外の小売・ホテル、製造業などブランドを持つ事業者」      

 

2．【コンセプト】  

「沖縄の素材」×「カカオ Bean to Bar」              

詳細⇒ 沖縄の素材を用い、その素材に合うよう海外から仕入れるカカオ豆を選定し、チョ

コレートを作り、沖縄ならではの商品づくりを行います。 

 

3.【強み】（WONDER）  

「持続可能なものづくりとファンづくり」×「沖縄素材の魅力とトレーサビリティ」  

詳細⇒  生産者と生産物を自社の目で確かめることで、その価値を最大化するものづくりを

行い、持続可能な農業とビジネスモデルを構築する。お取引先様とその先にいるお客様にも

地域の生産現場を伝えていく。 

         

 

4.【この商品・サービスをはじめた理由】または【目標＆夢】300 文字程度 

 

オキナワカカオというカカオとチョコレートのブランドを立ち上げ、沖縄北部・やんばるに

て地域資源を活かしたチョコレート製造とカカオ栽培を通して、世界に誇る自立した地域づ

くりの事業をしています。 

私の夢は、カカオを通して地域の可能性を発掘し、人と地域をつなげファンを作り、幸せな

地域をつくることです。 

企業理念は、ひとづくり 地域づくり カカオづくり、カカオを通して魅力ある仕事をつく

り、仕事を通して人を育て、持続可能な地域づくりを行う人材を育んでいます。 

カカオの魅力は、最終製品であるチョコレートの市場規模が国内で 5500 億円、世界では

11 兆円と大きいこと、それと比べ、カカオからチョコレートが出来上がるまでのプロセスを

ほとんどの人が知らないという事実です。また、カカオ単体では商品を作ることができず、

砂糖や果物を組み合わせて美味しいチョコレートができます。 

カカオと組み合わせる原材料まで含め、どのようにチョコレートがカカオからできるのか、
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知る、見ることをサービス展開できたら、地域産業を育むことができると考え、沖縄でカカ

オ事業をスタートしました。 

工房と畑のある大宜味・田嘉里を、カカオからチョコレート製造まで一貫して行う国内唯一

の場所として、人が集う地域づくりを行います。 

中期目標として、2025 年、沖縄産のチョコレートとカカオで、世界最大のチョコレートの

祭典 サロンドショコラパリへ出展、OKINAWA CACAO のブランド価値を上げ、素材を

仕入れる生産者や取引先、そして沖縄のものづくりの価値向上に寄与していきます。 

そのプロセスを通して、OKINAWA CACAO は地域に魅力ある仕事を生み出し、人が育ち、

多くの事業者と連携するパートナー企業として成長していきます。 

私たちはカカオを通して、未来の食・職の種を生み出し続けます。 

 
 

＜以下、参考資料＞ 

 

■代表者の経歴 

 代表 川合(右)、店長 駒井(左) 

・2000 年 3 月 明治大学農学部卒業 

・2000 年 4 月 株式会社マクニカ 営業職として入社 

・2008 年 5 月 株式会社アントレプレナーセンター 全国の起業家育成に従事 

・2016 年 3 月 株式会社ローカルランドスケープ 起業 

・2018 年 7 月 OKINAWA CACAO FACTORY 立ち上げ、自社製造スタート 

 

 

＜資料に関してのお問合せ先＞ 

株式会社ローカルランドスケープ        担当：川合 径 

電話：090-1768-6354  

Ｅ―Ｍａｉｌ： info@okinawacacao.com                    

HP アドレス  https://okinawacacao.com/            

住所 〒905-1301 沖縄県国頭郡大宜味村田嘉里 555  

OKINAWA CACAO FACTORY & STAND 沖縄県国頭郡国頭村浜 521-1    

 


